福建福海创石油化工有限公司

职工第一食堂、职工第三食堂、港区食堂承包经营发包说明

一、发包方：福建福海创石油化工有限公司

二、项目名程：福建福海创石油化工有限公司职工第一食堂、第三食堂、港区食堂承包经营

三、项目地点：漳州市漳浦县古雷镇

四、背景说明：

1、福海创公司职工第一食堂位于公司PX厂区，厨房作业面积约80平方米，餐厅区域面积250平方米，餐厅常规用餐人数约800人。

2、福海创公司职工第三食堂位于杜浔办公楼一楼，厨房作业区面积约102平方米，配套储物间面积约5平方米，餐厅区域面积约189平方米、大包厢面积45平方米、小包厢面积20平方米（两个），售餐区22平方米,餐厅常规用餐人数80-100人。

3、福海创公司港区食堂在码头团队侯工楼一楼，厨房作业区面积约46.8平方米，配套储物间面积约13平方米，餐厅区域面积约93.6平方米，常规用餐人数约50人。

4、目前餐厅配备的厨具、餐桌等设施具体详见附件1“餐厅设备清单”，不足部分由承包人自行购置；

五、招标内容

本次招标的职工第一食堂、第三食堂、港区食堂承包经营服务内容主要包括： 

1、厨房管理：包括出品管理（食谱设计、原材料验收、加工、储存管理等）、生产制作管理、厨房安全管理、厨房卫生管理等。

2、职工餐厅服务：包括环境管理、卫生管理、就餐秩序管理、餐具管理等。 

3、采购管理：果菜类、肉类、禽蛋类、海河鲜类、干货类、豆制品类、粮食类、调料类等采购验收。

4、其他餐饮管理：

（1）食堂就餐；

（2）送餐车送至指定地点打餐；
（3）定制型用餐管理：含客餐（早餐8元，午餐和晚餐标准16元）和调度工作餐（早餐8元，晚餐标准16元）；

（4）桌餐（按公司规划）。 

（5）小炒（按职工需求）

5、目前发包方在职厨师一人，职位工资待遇为6000元（税前，未扣五险一金），该员工由承包商负责安置，并支付工资（具体支付方式再行协商）。

六、投标人资格条件要求：
1、具有独立法人资格，依法取得餐饮企业法人营业执照，独立《餐饮服务许可证》、《食品流通许可证》及《食品卫生许可证》。
2、须具有专业的团队和经营管理经验，从事餐饮管理服务（如：企事业单位、学校、

工厂等）2年以上；有1000人以上用餐、送餐的供餐经验。
公司成立5年以上。

公司注册资金500万元以上。

5、遵守中华人民共和国《卫生法》、《公司法》等相关法律法规，在以往餐饮经营中无

任何的食品卫生、食品安全等方面不良记录。

6、非法人投标，需持有《法人代表授权书》。

7、具有高级厨师证（国家职业资格三级）及以上资格人员至少一人。

8、不接受餐饮挂靠公司投标。
七、投标需提供的文件

1、要求投标商提供职工第一食堂的具体投资改造方案（方案中应体现工程进度、装修效果图、资产投资明细表等）及职工第一食堂、职工第三食堂、港区食堂经营方案，以上方案需做PPT，由拟派现场管理人员做讲解。

2、人员配备情况（需要现场专职管理人员、不同菜系厨师至少3位、面点师1位等）。

八、其他要求

1、合同两年一签，中标后须缴交人民币10万元的押金，合同期满或合同中止后，经营期间未发生食品安全事故，保证金额无息退还。

2、自行采购、加工、自负盈亏、自负所有所聘用从业人员的工资、福利、保险等待遇。

3、承包方须对公司公开食品材料进货渠道、成本价格，提供食品行业所需的质量保证，便于进行食品质量安全监管和成本核算管理。 

4、公司为承包方提供经营场地、餐厅、餐桌及厨房设备，其中列为固定资产的餐桌、厨具按资产残值及折旧年限按月支付折旧费，承包方须保证所提供的设施设备完好运行，有使用损坏时由承包方负责维修，费用由承包方承担。

5、公司为承包方免费提供水电，但提倡节约用水和用电，避免无谓浪费。

6、餐品出品情况：

6.1 职工第一食堂早餐主食不少于12种、辅食不少于12种；职工第三食堂、港区食堂早餐主食不少于8种、辅食不少于8种。

6.2 职工第一食堂中、晚餐出品菜品不低于24种；职工第三食堂、港区食堂中餐出品不低于12种，晚餐周末用餐不低于8种，营养搭配合理。

6.3用餐模式为自选模式。

6.5 严格执行留样制度，样品保存时间不低于48小时。

6.6保证饭餐新鲜可口、营养搭配、花样经常变化。在提供服务水平的同时每周至少推出3-5样新菜式，利润控制在15%以内。
7、严格执行清洗、消毒规定，卫生防疫部门和内部监测合格率100%。

8、加工、烹制现场清洁、整洁，作业操作规范，防止操作安全事故的制度、流程有效。9、就餐管理有序、餐厅卫生达标、不发生就餐人员跌滑、烫伤事故。

10、遵守企业各项管理规定，秉承廉洁守法精神，服从管理，以职工满意度为核心，诚信经营，服务企业，实现双赢。
11、能根据现有条件提交切实可行的餐饮解决方案，餐厅内的设施及餐、厨具等不足部分依照国家相关法规及行业规范由承包商自行投资。
12、餐厅投入使用后，需严格遵守我司的食堂管理考核机制、自觉接受监督，根据公司需要配合厂区食堂完成各项检修及各项活动的送餐活动。
13、其他未尽事宜在中标后由双方协商，并在合约中体现。
九、本发包说明解释权在发包人。

十、附件：

1、附件1：餐厅设备清单

2、附件2: 职工食堂招投标方案评估表

3、附件3：食堂处罚条列 

